
FECHA SOLICITUD
FECHA 

APLICACIÓN

(dd/mm/aaaa) (dd/mm/aaaa)
SI  # 

REGISTRO 

NO

RAZÓN

9/02/2024 28/02/2024 24 DESAYUNO CHOCOLATE CON LECHE COCOA CON VAINILLA

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 022-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 DESAYUNO QUESO CAMPESINO

AREPA RANCHERA 

(JAMÓN, MAZORCA Y 

QUESO DOBLE CREMA)

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 023-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 DESAYUNO AREPA

AREPA RANCHERA 

(JAMÓN, MAZORCA Y 

QUESO DOBLE CREMA)

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 024-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 DESAYUNO MANGO PICADO

BANANO EN TENTACIÓN 

(LECHE, AZUCAR Y 

CANELA EN POLVO)

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 025-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 NUEVES

BATIDO DE BANANO CON 

AVENA EN HOJUELAS LECHE SABORIZADA

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 026-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 NUEVES EN EL BATIDO GALLETA TRES OJOS

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 027-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 NUEVES EN EL BATIDO

MIX DE FRUTOS ROJOS 

(UVA, FRESA Y MORA 

CALADA)

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 028-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 ONCES ARROZ CON LECHE YOGURT UHT

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 029-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 ONCES EN EL AARROZ CON LECHE

HERRADURA DE 

CHOCOLATE

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 030-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 ONCES FRESA PICADA

ASPIC DE FRUTAS 

(MANGO, MANZANA Y 

PATILLA)

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 031-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA
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FECHA SOLICITUD
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(dd/mm/aaaa) (dd/mm/aaaa)
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REGISTRO 

NO

RAZÓN

9/02/2024 28/02/2024 24 ALMUERZO

CARNE DE CERDO A LA 

HAWAIANA

SANDWICHE DE POLLO 

MIEL MOSTAZA 

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 032-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 ALMUERZO ARROZ AL PEREJIL PAN TIPO HAMBURGUESA 

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 033-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 ALMUERZO

RODAJAS DE TOMATE EN 

VINAGRETA

TOMATE, LECHUGA, 

CEBOLLA Y CILANTRO.

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 034-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 ALMUERZO

PLATANO MADURO 

COCIDO

TORTA DE PLATANO CON 

UVAS PASAS

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 035-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 ALMUERZO

CAZUELA DE ARVEJA 

VERDE SECA

ENSALADA DE PASTA 

FRIA (PASTA TORNILLO, 

ARVEJA, ZANAHORIA Y 

CEBOLLA)

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 036-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 ALMUERZO JUGO DE GUAYABA

JUGO TIPO NECTAR DE 

FRUTAS

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 037-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 CENA

CARNE DE RES MECHADA 

BBQ

PESCADO AL HORNO 

MENIER

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 038-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 CENA ENSALADA CAMPESINA

BURONIA (PLATANO CON 

BERENJENA)

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 039-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 CENA ARROZ CON FIDEOS ARROZ ARABE 

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 040-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 CENA SIN SOPA SIN SOPA

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 041-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA

9/02/2024 28/02/2024 24 CENA

AROMATICA DE HIERBAS 

NATURALES CON TOMATE 

DE ARBOL

LECHE CALIENTE CON 

ROMERO

MARIO POVEDA-

TECNICO DE 

GASTRONOMIA 042-2024

MARTHA ARTETA-

NUTRICIONISTA
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*Para cambios de preparaciones en eventos fortuitos, de fuerza mayor o que se den por grado de maduración de un alimento, exceso de alimentos o por fecha próxima de vencimiento, el Responsable o Coordinador de la unidad operativa debe diligenciar el formato autorización cambio de

preparación, el cual deberá ser enviado a la Profesional en Nutrición a cargo de la unidad operativa 24 horas antes de ofrecer la preparación, excepto en caso de fuerza mayor este tiempo podrá ser menor.

*Para los servicios de operación en asociación, los cambios se realizarán de acuerdo a lo establecido en los anexos técnicos.

*El formato se debe diligenciar en su totalidad, para estudiar la posibilidad de cambio. Este se debe entregar en medio físico o enviar vía correo electrónico con mínimo 24 horas de anticipación, excepto en caso de fuerza mayor este tiempo podrá ser menor.

*Los cambios propuestos no deben superar el valor día establecido por la SDIS, de lo contrario el operador asumirá el costo adicional.  
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